
VOLTIS B

Vigueur

Compacité des grappes

Taille des baies

Rendement

Tolérance à la sècheresse

Français résistant aux maladies

APTITUDES AGRONOMIQUES

PHENOLOGIE

MALADIES

Résistance au mildiou

Résistance à l’oïdium

Sensibilité au black rot

Sensibilité à la coulure

10,16 t / ha (pour 4000 pieds / ha)

Variété productive
Forte charge 
Facilité à conduire 
Sensibilité au black rot due à la diminution des traitements 

Retours d’expérience des vignerons

TardifPrécoce

Débourrement

Maturité

Voltis
Vermentino

A RETENIR
Variété résistante mildiou et oïdium

Rendement type IGP

Voltis
Vermentino



Perlant

Acidité

Sucrosité

Gras/Rond

AlcoolSalinité

Amertume

Astringence

Harmonie global
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Nos observations techniques

FortFaible

Degré alcoolique

Acidité totale

Intensité aromatique

VOLTIS B

Voltis
Vermentino

Vermentino

Vermentino

AROMES*

SAVEURS*

CARACTERISTIQUES OENOLOGIQUES

Les données issues de la base de données du projet O’CESAR ainsi que *du jury expert du Centre du Rosé

Voltis
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Français résistant aux maladies

Voltis

Voltis

Fleurs fraîches

Confiserie

Fruits agrumes

Fruits exotique

Fruits rouges 

Fruits jaunes 

Fruits secs

Fruits mûrs

Végétal frais

Epices/Aromates

Empyreumatique

Minéral
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❖ Variété peu aromatique
❖ Possibilité de l’utiliser  « en bulle »
❖ A raisonner seul ou en assemblage

En complément*

Le cépage Voltis a les mêmes 
arômes en olfaction et rétro-

olfaction. 
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