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Vigueur

Compacité des grappes

Taille des baies

Rendement

Tolérance à la sècheresse

APTITUDES AGRONOMIQUES

PHENOLOGIE

MALADIES

Résistance au mildiou

Résistance à l’oïdium

Sensibilité au black rot

Sensibilité à la coulure

11,2t / ha (pour 4000 pieds / ha)

Légère sensibilité à la pourriture grise

Flétrissement des baies à maturité

Fenêtre de 3 à 4 jours pour vendanger

Retours d’expérience des vignerons

TardifPrécoce

Débourrement

Maturité
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❖ Variété aromatique
❖ A raisonner seul ou en assemblage
❖ Développement aromatique au bout de 7 ans

Nos observations techniques
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CARACTERISTIQUES OENOLOGIQUES

Les données issues de la base de données du projet O’CESAR ainsi que *du jury expert du Centre du Rosé

AROMES*

En complément*

Des tendances:

❖ Fruits secs
❖ Fleurs
❖ Aromates/épices
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