APTITUDES AGRONOMIQUES
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Légere sensibilité a la pourriture grise
Flétrissement des baies a maturité
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CARACTERISTIQUES OENOLOGIQUES
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Empyreumatique Fruits agrumes

Epices/Aromates

Fruits exotique

Végétal frais Fruits rouges
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Fruits mars Fruits jaunes

Fruits secs

Nos observations techniques
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*  Variété aromatique
* A raisonner seul ou en assemblage
* Développement aromatique au bout de 7 ans
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Les données issues de la base de données du projet O’CESAR ainsi que “du jury expert du Centre du Rosé
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