NATHY SAUVIGNAC B-Rs

APTITUDES AGRONOMIQUES
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Résistance au mildiou
Résistance a I'oidium
Sensibilité au black rot
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NATHY SAUVIGNAC B-Rs

Suisse résistant aux maladies

CARACTERISTIQUES OENOLOGIQUES

Sauvignac
Vermentino

Degré alcoolique {

I Sauvi
Acidité totale { auvignac

Vermentino

oz . Sauvignac
Intensité aromatique Vermentino
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Perlant
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Astringence Sucrosité Nathy Sauvignac
msssm Vermentino
Amertume Gras/Rond

Salinité Alcool ,
.) En complément*

AROMES* &
Des tendances:
Fleurs fraiches
Minéral ° Confiserie ¢ Fruits exotiques
«*  Fruits jaunes
. 3 .
Empyreumatique Fruits agrumes
2
Epices/Aromates Fruits exotique
Végétal frais Fruits rouges
Nathy Sauvignac
mmsm Vermentino
Fruits mars Fruits jaunes
Fruits secs

Nos observations techniques

% Variété aromatique
+*» Araisonner seul ou en assemblage
+»*» Peut se rapprocher de la typicité du Vermentino

Les données issues de la base de données du projet O’CESAR ainsi que “du jury expert du Centre du Rosé
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